
　

布
施
の
老
舗
「
す
し
富
」
で
36
年
間

板
前
を
務
め
た
寿
司
職
人
が
、
の
れ
ん

分
け
し
て
店
を
構
え
た
「
永
和 

す
し

富
」。
惜
し
ま
れ
つ
つ
閉
店
し
た
「
す

し
富
」
の
寿
司
が
食
べ
ら
れ
る
と
あ
っ

て
、
連
日
大
盛
況
。

　

お
品
書
き
に
は
厳
選
し
て
仕
入
れ

た
ネ
タ
を
使
用
し
た
に
ぎ
り
、
お
造

り
、
細
巻
、
酢
の
物
、
椀
物
な
ど
が
ず

ら
り
と
並
ぶ
。

　
「
に
ぎ
り
」
は
、
新
鮮
な
素
材
を
惜

し
み
な
く
使
い
、
分
厚
い
ネ
タ
が
シ
ャ

リ
を
隠
し
て
し
ま
う
ほ
ど
の
大
き
さ
。

一
貫
一
貫
、
丁
寧
に
握
っ
て
提
供
す
る

の
で
、
新
鮮
で
格
別
な
海
の
幸
が
じ
っ

く
り
味
わ
え
る
上
に
、
華
や
か
な
美
し

さ
で
身
も
心
も
大
満
足
。
地
元
は
も
ち

ろ
ん
、
遠
方
か
ら
の
来
店
が
あ
る
の
も

頷
け
る
。

　

シ
ャ
リ
は
、
ち
ょ
う
ど
い
い
硬
さ
と

食
感
を
持
た
せ
る
た
め
、
一
年
を
通
し

て
米
の
ブ
ラ
ン
ド
を
調
合
す
る
。
シ
ャ

リ
の
ほ
ど
よ
い
硬
さ
が
、
寿
司
職
人
の

技
で
ネ
タ
と
絶
妙
に
調
和
し
、
一
口
食

べ
る
と
虜
に
。

　

布
施
「
す
し
富
」
の
フ
ァ
ン
の
舌
を

満
足
さ
せ
な
が
ら
も
オ
リ
ジ
ナ
リ

テ
ィ
を
演
出
す
る
「
永
和 

す
し
富
」。

大
ぶ
り
の
贅
沢
な
お
寿
司
で
身
も
心
も

満
た
さ
れ
て
み
て
は
。

　

永和 すし富
所在地：東大阪市永和1-3-1
ＴＥＬ：06-6753-7515
営業時間：昼11時30分～14時
　　　　　※土曜日・日曜日は11時45分～
　　　　　夜17時～21時
定休日：水曜日・第3木曜日

お店の情報は
右のQRコードから

河
内
永
和
で
老
舗
「
す
し
富
」
の
暖
簾
を
引
き
継
ぐ

お 店
散 策

Vol.274 寿司 JR河内永和駅・近鉄河内永和駅より
徒歩1分

J
R
河
内
永
和
駅

近鉄河内永和駅

永和 すし富

東大阪
商工会議所銀行
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